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本文件為草擬本，屬不完整並可予更改，且本文件須與本文件封面「警告」一節一併閱讀。

除文義另有所指外，本文件內就本公司及我們業務所使用的若干詞彙的解釋及定義載
列如下。該等詞彙及其涵義未必與該等詞彙的行業標準涵義或用法相符。

「4D軟糖」 指 一種軟糖糖果產品，結合三維型態及額外體驗元素，例如分
階段釋放風味或口感、互動食用體驗或動態多感官效果

「BRCGS A+」 指 於無預警的獨立認證審核後根據BRCGS全球食品安全標準
（第9版）授予的評級，表明製造設施在適用的食品安全、質
量及營運要求方面達到了高度合規水平，於審核期間僅識別
有限數目的輕微不合規情況；根據BRCGS無預警審核評級
系統，評級範圍由AA+（最高）至A+、B+、C+ 及D+

「澆注」 指 糖果生產的製造工藝，即將液態或半液態糖果準確計量並注
入成型模具（如澱粉模具或硅模），以便其後冷郤、凝固及脫
模

「配方設計」 指 選擇、合併及調配成分的工序，以製作特定糖果產品的組
成；或當情況需要時，產生的食譜或成分規格本身

「FSSC 22000」 指 食品安全體系認證22000，是國際公認的食品安全管理系統
認證計劃，由荷蘭食品安全認證基金會制訂，將ISO 22000

與適用的行業特定的先決條件計劃（如食品製造的 ISO/TS 

22002-1）及額外荷蘭食品安全認證基金會要求整合，獲全球
食品安全倡議(GFSI)認可

「HACCP」 指 危害分析及關鍵控制點，一項系統性食品安全預防方案，通
過建立關鍵控制點、監察程序及改正行動，在整個生產及加
工階段識別、評估及控制重大危害，而非僅依賴最終產品測
試

「ISO 9001」 指 由國際標準化組織制定的質量管理體系國際標準，為組織提
供一套框架，以確保其透過持續改進符合客戶及監管規定。

「ODM」 指 原始設計製造，製造商設計、開發及生產產品或產品部件，
其後由另一家公司冠名及出售的業務模式
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「OEM」 指 原始設備製造商，一家按照客戶定制規格生產成品（或於若
干行業製造部件）的企業，產品最終以客戶品牌對外銷售；
於糖巧及更廣泛的快速消費品行業，該詞彙通常與合約製造
或自有品牌製造交換使用

「可剝皮軟糖」 指 一種軟糖糖果產品，其設計具有分層或包覆結構，使得其可
以於食用前或食用期間以手動方式將其外層（或其部分）從內
層剝離

「益生菌軟糖」 指 一種營養軟糖產品，其配方含有活性益生菌菌株或益生菌衍
生成分


