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技 術 詞 彙 表

本文件為草擬本，屬不完整並可予更改。閱讀本文件有關資料時，必須一併細閱本文件封面頁「警
告」一節。

本技術詞彙表載有本文件內所用有關本集團及本集團業務的若干詞彙解釋及釋義。
該等詞彙及其涵義未必與他人所採用有關該等詞彙的涵義或用法一致。

「ACI」 指 Accredited Certification International Limited，為一間檢
測、核證、測試及認證公司

「複合年增長率」 指 複合年增長率

「立方米」 指 立方米

「急凍食品加工及處理
 作業守則」

指 國際食品法典委員會頒佈的急凍食品加工及處理作
業守則，最後於2008年修改

「國際食品法典委員會」 指 國際食品法典委員會，聯合國糧食及農業組織於
1961年成立，負責實施糧食及農業組織╱世界衛生
組織聯合食品標準計劃的機構

「ERP」 指 企業資源規劃，為促進業務營運自動化將內部及外
部資料（如會計、財務資料、人力資源管理、庫存管
理及倉庫管理）整合的資訊科技系統

「急凍海鮮出口商」 指 主要營運涉及 (i)從多個海鮮捕撈商、出口商及貿易
商採購急凍海鮮產品；(ii)批發、買賣及出口上述採
購的急凍海鮮產品的急凍海鮮公司

「急凍海鮮營運商」 指 餐廳、酒店、連鎖食品店、食品加工營運商及其他
從事（其中包括）向終端客戶提供海鮮菜式的實體

「急凍海鮮加工商及出口商」 指 主要活動涉及 (i)加工採購自海鮮捕撈商的急凍海鮮
產品；及 (ii)批發、買賣及出口所加工急凍海產製品
的急凍海鮮公司

「急凍海鮮轉售商」 指 主要營運涉及 (i)向大型進口批發商採購急凍海鮮產
品；(ii)重新包裝所購急凍海鮮產品為多種數量及產
品組合（如需要）；及 (iii)向急凍海鮮營運商及╱或終
端客戶出售採購及╱或包裝急凍海鮮產品的急凍海
鮮公司
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「HACCP」 指 危害分析和關鍵控制點，透過分析及控制原材料生
產、採購及處理至製造、分銷及消耗製成產品的生
物、化學及物理危害處理食品安全的管理系統

「ISO」 指 國際標準化組織，總部位於瑞士日內瓦的非政府組
織，專門評估業務組織的管理體系

「ISO 9001」 指 國際質量管理體系標準，其規定了質量管理體系的
具體要求，根據要求，一個組織需要證明其有能力
一致地提供能夠滿足顧客及適用法定和監管要求的
產品，並旨在通過有效地應用該體系，提高客戶滿
意度。ISO 9001：2015為 ISO 9001的現時版本

「海鮮捕撈商及出口商」 指 主要營運包括 (i)直接捕撈海鮮；及 (ii)採購、加工、
批發、買賣及出口急凍海鮮產品的外國急凍海鮮公
司

「平方呎」 指 平方呎


