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本文件僅為草擬本，並不完整，有待改動。有關資料須與本文件封面「警告」一節一併閱讀。

本專業技術詞彙表載有本文件所採用並有關本集團業務的術語。就此而言，該等

詞彙及其涵義未必總是與標準業界涵義或用法相同。

「複合年增長率」 指 複合年增長率

「核心商業區」 指 核心商業區

「消費者物價指數」 指 消費者物價指數

「點心」 指 粵菜的一種，製作的份量小巧，傳統以小蒸籠

或小碟奉客

「全服務式菜館」 指 由侍應提供全套餐服務的傳統堂食菜館及一般

於固定早市、午市及晚市時段而非全日提供食

物的全服務式菜館所組成的餐飲行業

「國內生產總值」 指 國內生產總值

「高端消費顧客」 指 就全服務式粵菜館行業而言，指平均消費高於

400港元（在香港）或高於人民幣400元（在上海）

或高於澳門幣400元（在澳門）的顧客

「ISO」 指 國際標準化組織的質量管理標準，進行質量管

理以確保其產品符合顧客要求及適用監管規定

而採取之行動，其為組織管理影響產品質量的

流程而須採取之行動訂立規定

「低端消費顧客」 指 就全服務式粵菜館行業而言，指平均消費低於

150港元（在香港）的顧客
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「中端消費顧客」 指 就全服務式粵菜館行業而言，指平均消費介乎

150港元至400港元（在香港）的顧客

「營業網點系統」 指 營業網點系統


