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技 術 詞 彙

本文件為草擬本，所載資料並不完整，並可能會作出修訂。閱覽本文件資料時須一併細閱本文
件封面「警告」一節。

本詞彙載有本文件中與本集團及其業務有關的若干詞彙的解釋及定義。該等詞
彙及其涵義未必與行業標準涵義或用法相符。

「收支平衡期」 指 一間餐廳的每月收入按會計準則能夠涵蓋其每月營
運成本及開支的時間長度

「ERP系統」 指 企業資源規劃系統，協助公司整合及管理核心業務
過程，包括但不限於產品規劃、市場推廣、存貨管
理、人力資源等的系統

「全套服務餐廳」 指 由侍應提供全套餐桌服務的傳統餐廳組成的餐飲分
部，當中餐點會送到顧客餐桌，而顧客一般於用餐
完畢時付款；全套服務餐廳一般於固定午市及晚市
時段而非全日提供食物

「投資回報期」 指 一間餐廳由營運開始起計的累積現金流入淨額能夠
涵蓋投資總額的時間長度

「中高端客戶」 指 根據弗若斯特沙利文報告及基於政府統計資料，來
自中至高市場分部的目標客戶，每餐平均食品消費
超過78.2港元

「POS系統」 指 銷售點系統，結合硬件及軟件，包括但不限於電子
收款機系統、收據印表機、顯示屏、條碼掃描器，均
用以協助貨幣交易，業務營運商用以分析業務表現
的工具


