
本詞彙表載有本文件所採用與我們有關及本文件就我們的業務或我們所使用的
若干技術詞彙的定義。若干該等定義未必與標準行業定義相符。

「鹽浸」 指 有關將食品浸泡於檸檬酸及╱或鹽水中以使食品
可保存較長時間的行為或過程

「蘑菇」 指 雙孢菇，為一種菌柄短而粗且菇盖呈白色或棕色
食用菌

「脫水」 指 有關透過人工方法將蔬菜風乾的行為或過程

「金針菇」 指 金針菇，為一種菌蓋堅實而呈白色及有光澤的菌
類

「FDA」 指 美國食品藥品監督管理局

「GB」 指 國標，由國家標準化管理委員會頒佈的中國國家
標準，構成產品於CCC認證中必須接受的產品測
試的基準

「HACCP」 指 指危害分析關鍵控制點，透過自原材料的生產至
採購及處理至加工以及製成品之分銷及食用過程
中分析及控制潛在生物、化學及物理危機的食物
安全管理體系

「ISO」 指 總部設於瑞士日內瓦的非政府組織就評定商業機
構的質量系統而公佈的一系列質量管理及質量保
證標準的簡稱

「ISO9001」 指 與質量管理制度有關的標準及指引，且代表國際
上對良好質量管理實踐的共識。ISO9001:2008為
ISO9001的現行版本

本文件為草擬本，所載資料並不完整並可作出更改。本文所載資料須與本文件首頁「警告」一節一併
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「ISO14001」 指 透過確認及控制環境影響並持續改善環境表現進
行環境管理的管理體系。 I S O 1 4 0 0 1 : 2 0 0 4為
ISO14001的現行版本

「杏鮑菇」 指 杏鮑菇，為一種食用菌，菌柄粗大，呈肉白色，
菌蓋較小，呈棕褐色

「松茸」 指 松茸，為菌類一種，表面呈白色或黑色，擁有厚
棉花狀菌幕及短闊莖

「菌絲體」 指 食用菌的營養體，由許多分枝及絲狀菌絲連結在
一起組成

「加熱殺菌」 指 於特定期間將液體加熱至某一特定溫度以殺菌的
行為或過程

「草菇」 指 草菇，其一般具附有粉紅色孢子印的菌蓋

「噸」 指 公噸，重量的公制單位
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