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本文件為草擬本，並不完整且可能會出現變動，本文件內有關資料須與本文件封頁「警告」一節一併閱讀。

本詞彙表載有本文件所用與本集團及╱或其業務有關的若干詞彙的解釋。該
等詞彙及其指定涵義未必與行業所採用的標準涵義及用法一致。

「宴會」 指 正式餐飲或盛會，供應主菜連飲料。其在香港通常
作婚宴、壽宴、彌月╱百日宴及其他聚會用途

「宴會桌」 指 宴會期間一席一般可容納12名賓客的圓桌

「點心」 指 一款精巧的粵菜，傳統上以小蒸籠或小碟上菜

「全面服務式酒樓」 指 於午市及晚市時段而非全日提供餐飲服務的酒樓，
其一般提供更舒適的用餐環境及全套餐桌服務

「國內生產總值」 指 國內生產總值

「乙級高價酒店」 指 根據酒店分類系統綜合評分介乎2.00至2.99的酒
店。為酒店分類系統項下合共四個評級中第二級標
準

「酒店分類系統」 指 香港旅遊發展局所採用的酒店分類系統，其將香港
酒店分為四個主要分類，即甲級高價酒店、乙級高
價酒店、中價酒店及未分類酒店，當中參考五大指
標：設施、地點、僱員與房間數目的比例、平均房
租率及商務設施

「中價酒店」 指 根據酒店分類系統綜合評分介乎1.00至1.99的酒
店。酒店分類系統項下合共四個評級中第三級標準

「中檔酒店」 指 中價酒店至乙級高價酒店，根據弗若斯特沙利文報
告，其一般相當於三╱四星級酒店

「飛天馬車」 指 獲機動遊戲機（安全）條例批准在旺角酒樓安裝馬車
形狀的飛天馬車

「POS系統」 指 銷售點系統，設於我們所有酒樓以記錄我們日常銷
售及現金流、管理食品存貨、編製賬單及簡化廚房
與侍應之間溝通的系統

「燒味」 指 在烤爐中以特製中式醬汁烤製而成肉類粵菜，使燒
味具備中式燒烤風味

「婚宴」 指 新人為婚禮慶典而舉行的宴會


